Il Brunello

Radici
Sulle orme del nostro Vulecano

Santa Fiora
Trota marinata, estratto diribes bianco e caviale

Rocconi
Colombaccio, prugne fermentate, e radice di felce

Vivremo
Riso, anguilla e crescione di fiume

Monte Labbro

Capriolo, funghi e bruma di montagna

Pigelleto

Granita al pino, olivello spinoso e bacche

€175,00

Touché

Ispirazioni oltrefrontiera e creativita personale

Campania, Costa Amalfitana
Polpo, acqua dirmare ed agrumi

Messico, Tulum
Tortillas, agnello, olio di cocco e lima

Giappone, Goe

Gyoza e niboshi dashi

Inghilterra, Londra
Botftoni di capasanta, fegato e tartufo

Danimarca, Mar Balfico
Granchio reale, uova di salmone fume e burro affumicato

Toscana, Casa
Anatra

Puglia, Daunia
Puddingdi grano arso

€ 205,00

il.brunello

Alcuni piatti potrebbero essere preparati con prodotti congelati o surgelati all’ origine.
Per quailsiasi informazioni su sostanze e allergeni il nostro personale € a vostra completa disposizione.
I'10% di service charge verra aggiunto al conto finale.
Invitiamo i nostri gentili Ospiti ad impostare i cellulari in modalita silenziosa



